
Menu d’été
Entrées

• Crème de burrata, tomates à l’ancienne, huile de basilic
maison

 • Tataki de boeuf à l’asiatique
 • Tartare de saumon aux agrumes

• Oeuf parfait, crème d’asperges, herbes fraîches

Plats
• Gnocchis, crème légère au basilic et copeaux de parmesan

 • Poisson du jour, émulsion curry estragon, mousseline de patate douce et
légumes d’été

 • Burger effiloché de bœuf, sauce barbecue, coleslaw & frites
• Pluma grillé, méli mélo de légumes et pommes du Touquet rôti, jus corsé

Dessert
•Assiette de fromages

•Fondant au chocolat et sa glace vanille
 • Brioche perdu, glace cacahuète et caramel beurre salé

• Salade de melon, sirop de menthe, crème fouettée

Entée +Plat + Dessert = 35€
Entrée + Plat / Plat + Dessert = 30€

Plat Unique = 25€

Menu enfant : 12 €
De 4 à 10 ans
Sirop à l’eau

Poulet pané ou steak haché avec salade ou frites
Dessert du jour

Le Trident


